I.G.T. Kerner Vigneti delle Dolomiti

La Valle dei Laghi e le Valli adiacenti al Gruppo del Brenta sono tra le zone del Trentino più vocate per la coltivazione di questo vitigno. E’ prodotto con le uve dei propri vigneti, ubicati in terreni collinari e di montagna, da una adeguata cuveé di questi prodotti si ottiene un vino decisamente interessante e particolare.

Vigneti:

Ubicati a 400-700 metri sul livello del mare. 
Esposizione: est, sud-est.

Il sistema di allevamento utilizzato è il Guyot con una densità di impianto di 5-6.000 ceppi per ettaro.

Vinificazione.
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La raccolta viene effettuata a fine settembre- inizio ottobre a cui segue la  tradizionale vinificazione in bianco con macerazione a freddo della buccia per 12 ore a temperatura di 8-10° C., illimpidimento statico per 24 ore e fermentazione a temperatura controllata di 14-16 °C.

Caratteristiche organolettiche:

Gradazione alcolica: 13 % vol.

Colore: giallo paglierino carico con tonalità verdoline.

Profumo: caratteristico, con note aromatiche, fruttato con un fine bouquet.

Sapore :discretamente strutturato, secco, fresco, con sottofondo aromatico, tipico.

Temperatura di servizio: 10-12 °C.

Va bevuto giovane, entro due anni dalla vendemmia.

