Trentino DOC Chardonnay

E’ prodotto con le uve dei propri vigneti coltivati nelle zone pedecollinari della Valle dei Laghi. La freschezza e l’eleganza che contraddistinguono questo vino, sono esaltati dalle condizioni microclimatiche e dalle significative escursioni termiche dell’habitat di produzione.
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Vigneti:

Ubicati a 250-400 metri sul livello del mare.

Esposizione: sud, sud-ovest.

Il sistema di allevamento utilizzato è la tradizionale pergola trentina, semplice e doppia con circa 3000-4000 viti per ettaro. Recentemente i vigneti sono stati rinnovati a cordone speronato ed a guyot per esaltare gli effetti benefici del microclima.

Vinificazione:

Tradizionale vinificazione in bianco con macerazione a freddo della buccia per 12 ore a temperatura di 10° C. Fermentazione a temperatura controllata di 16-18 °C.

Caratteristiche organolettiche:

Gradazione alcolica: 12,5 % vol.

Colore: giallo paglierino.

Profumo: ampio, gradevole, fruttato, persistente.

Sapore: fragrante, equilibrato, piacevolmente armonico.

Temperatura di servizio: 10-12 °C.




 








