Trentino DOC Lagrein Dunkel
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E’ prodotto con le uve dei propri vigneti coltivati nella zona compresa tra i paesi di Sarche e Pietramurata, nella Valle dei Laghi, caratterizzata da terreni sabbiosi, leggeri e di origine alluvionale.

 Il microclima, particolarmente mite e ventilato, favorisce la perfetta maturazione delle uve e consente di ottenere un vino di una certa stoffa.

Vigneti:

Ubicati a 200-250 metri sul livello del mare.

Esposizione: sud, sud- est.

Il sistema di allevamento è la pergola doppia trentina. In questi ultimi anni i reimpianti sono stati eseguiti a cordone speronato e guyot per esaltare ancor più gli effetti benefici del microclima.

Vinificazione:

Dopo la pigiadiraspatura delle uve, il mosto viene fermentato sulla buccia per circa 10-12 giorni con frequenti rimontaggi ed a temperatura controllata attorno ai 25 °C.

Prima della vendita il vino viene affinato per circa 4 mesi in bottiglia.

Caratteristiche organolettiche:

Gradazione alcolica: 12,5 % vol.

Colore: rosso rubino intenso.

Profumo: intenso, complesso, caratteristico.

Sapore: pieno, corposo di buona  struttura.

Temperatura di servizio: 18-20 °C.

Se mantenuto in condizioni ottimali può sostenere un paio d’anni di conservazione.

