Trentino DOC Moscato Giallo
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E’ prodotto con le uve dei propri vigneti coltivati sulle pendici di Castel Madruzzo, nella Valle di Cavedine, dove ha trovato il proprio habitat ideale che conferisce a questo vino delle caratteristiche organolettiche uniche ed inconfondibili.

Vigneti:

Ubicati a 400 metri sul livello del mare.

Esposizione: ovest, sud-ovest.

Il sistema di allevamento è la pergola semplice spezzata trentina con circa 3500 viti per ettaro.

Vinificazione:

Tradizionale vinificazione in bianco con macerazione a freddo della buccia per 12 ore a temperatura di 10° C. Fermentazione a temperatura controllata di 16-18 °C.

Caratteristiche organolettiche:

Gradazione alcolica: 11.0 % vol.

Colore: giallo paglierino carico.

Profumo: intenso, gradevole, marcatamente aromatico.

Sapore: dolce, di buon equilibrio, intenso, aromatico.

Temperatura di servizio: 8-10 °C.

