Trentino DOC Nosiola
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E’ prodotto con le uve dei propri vigneti coltivati nella zona collinare del Comune di Calavino, dove, grazie al microclima favorevole ed alla posizione ideale, riesce ad esprimere al meglio le sue doti di tipicità. E’ l’unico vitigno a frutto bianco autoctono del Trentino, e la sua coltivazione è strettamente legata alla presenza dell’ora del Garda, brezza che tutti i giorni spira da sud verso nord, accarezzando i vigneti della Valle dei Laghi.

Vigneti:

Ubicati a 300-400 metri sul livello del mare.

Esposizione prevalentemente a ovest, sud-ovest.

Il sistema di allevamento è la pergola semplice spezzata trentina con circa 4000 viti per ettaro.

Vinificazione.

Tradizionale vinificazione in bianco con pressatura soffice e fermentazione a temperatura controllata di 16-18 °C.

Caratteristiche organolettiche:

Gradazione alcolica: 12,5% vol.

Colore: giallo paglierino, poco carico con sfumature verdoline.

Profumo: fine e delicato, con tenue sentore di nocciola.

Sapore: secco, piacevolmente fresco, leggermente amarognolo.

Temperatura di servizio: 10-12 °C.

E’ un vino da bere giovane.

