Trentino DOC Pinot Grigio
E’ prodotto con le uve dei propri vigneti coltivati nei terreni di pianura e pedecollinari della Valle dei Laghi. Le condizioni microclimatiche della zona, caratterizzate da significative escursioni termiche nel periodo prevendemmiale, contribuiscono in maniera determinante alla tipicità di questo vino.
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Vigneti:

Ubicati a 250 –350 metri sul livello del mare.

Esposizione: pianura.

Il sistema di allevamento utilizzato è la classica pergola trentina, semplice e doppia con circa 3000-4000 viti per ettaro.

Vinificazione:

Tradizionale vinificazione in bianco con pressatura soffice, illimpidimento statico per 24 ore e fermentazione a temperatura controllata di 16-18 °C.

Caratteristiche organolettiche:

Gradazione alcolica: 12,5 % vol.

Colore: giallo paglierino carico.

Profumo: tipicamente fruttato, gradevole, intenso.

Sapore: armonico, pieno di buona struttura.

Temperatura di servizio: 10-12 °C.

