Trentino DOC Pinot Nero
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E’ prodotto con le uve dei propri vigneti coltivati nelle zone di pianura e pedecollinari dei Comuni di Lasino e di Calavino, nella Valle dei Laghi. Il microclima, particolarmente mite e ventilato favorisce la perfetta maturazione delle uve che danno origine ad un vino fine ed elegante.

Vigneti:

Ubicati a 200-300 metri sul livello del mare.

Esposizione: sud, sud-ovest.

Il sistema di allevamento è la pergola semplice e doppia trentina. In questi ultimi anni i reimpianti vengono eseguiti a cordone speronato e guyot per esaltare gli effetti benefici del microclima.

Vinificazione:

Dopo la pigiadiraspatura delle uve, il mosto viene fermentato sulla buccia per circa 10-12 giorni con frequenti rimontaggi ed a temperatura controllata attorno ai 25 °C.

Prima dell’imbottigliamento il vino viene affinato per circa 6-8 mesi in botte.

Caratteristiche organolettiche:

Gradazione alcolica: 12,5 % vol.

Colore: rosso rubino non molto intenso.

Profumo: intenso, stimolante con sentori di ciliegia.

Sapore: pieno, vellutato di buona  struttura.

Temperatura di servizio: 18-20 °C.

Va bevuto giovane, se mantenuto in modo ottimale può sostenere un paio d’anni di conservazione.

