Trentino DOC Rebo
Dall’incrocio del Merlot con il Teroldego operato nel 1948 dal ricercatore Rebo Rigotti, originario della Valle dei Laghi, si ottiene questo vino prodotto con le uve dei propri vigneti coltivati nelle zone collinari dei Comuni di Padergnone, Vezzano, Calavino e Lasino.

Il microclima, particolarmente mite e ventilato della zona di produzione, favorisce la perfetta maturazione delle uve che danno poi origine ad un vino di grande stoffa.
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Vigneti:

Ubicati a 250-450 metri sul livello del mare.

Esposizione: sud, sud-est.

Il sistema di allevamento è il filare indicato per esaltare gli effetti benefici del microclima e la tipicità del vitigno.

Vinificazione:

Dopo la pigiadiraspatura delle uve, il mosto viene fermentato sulla buccia per circa 10-15 giorni con frequenti rimontaggi e temperatura controllata attorno ai 25 °C.

Prima dell’imbottigliamento il vino viene affinato in botti di rovere.

Caratteristiche organolettiche:

Gradazione alcolica: 12,5 % vol.

Colore: rosso rubino intenso.

Profumo: intenso, complesso, fruttato.

Sapore: pieno, vellutato di notevole struttura.

Temperatura di servizio: 20-22 °C.

Se mantenuto in modo ottimale può sostenere anche alcuni anni di conservazione.

