Trentino DOC Sauvignon
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La Valle dei Laghi è una delle zone del Trentino più vocata per la coltivazione di questo vitigno. E’ prodotto con le uve dei propri vigneti, ubicati in terreni collinari e di montagna, da una adeguata cuveé di questi prodotti si ottiene un vino decisamente interessante e particolare.

Vigneti:

Ubicati a 300-600 metri sul livello del mare.

Esposizione: sud, sud-ovest.

Il sistema di allevamento utilizzato è la classica pergola trentina semplice nella zona collinare ed il filare nei vigneti di montagna.

Vinificazione.

Tradizionale vinificazione in bianco con macerazione a freddo della buccia per 12 ore a temperatura di 10° C., illimpidimento statico per 24 ore e fermentazione a temperatura controllata di 16-18 °C.

Caratteristiche organolettiche:

Gradazione alcolica: 12,5 % vol.

Colore: giallo paglierino carico con tonalità verdoline.

Profumo: caratteristico, con note aromatiche di fico, ortica, peperone.

Sapore: secco, fresco, con sottofondo aromatico, tipico.

Temperatura di servizio: 10-12 °C.

Va bevuto giovane, entro due anni dalla vendemmia.

