Valdadige DOC Schiava
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E’ prodotto con le uve dei propri vigneti coltivati nelle zone collinari dei Comuni di Vezzano e Padergnone dove, grazie alla favorevole esposizione dei terrazzamenti, si ottiene un vino gradevole e fruttato. 

Vigneti:

Ubicati a 300-450 metri sul livello del mare.

Esposizione: est, sud-est.

Il sistema di allevamento è la pergola semplice trentina con circa 3500 ceppi per ettaro.

Vinificazione:

Breve macerazione a contatto con le bucce e fermentazione a temperatura controllata di 22-24 °C per salvaguardare il profumo leggero e fruttato.

Caratteristiche organolettiche:

Gradazione alcolica: 11,5 % vol.

Colore: rosato vivo e brillante.

Profumo: fruttato, fresco, gradevole.

Sapore: secco e fresco, armonico, leggermente amarognolo.

Temperatura di servizio: 12-14 °C.

Non va invecchiato, ma bevuto giovane, d’annata.

